	№п/п
	Наименование образца
	Производитель
	Цена за литр, руб.
	Показате-      ли по ГОСТ
	Дополнительные показатели и их допустимые нормы
	Соответствие ГОСТ Р 52523-2006, ГОСТ Р 51074-2003 по маркировке  информация для потребителей 

	
	
	
	
	Физико-химические
	Органолептические 
	Синтетический краситель                       (не допускается) 
	м.к. сорбиновой кислоты и ее            солей, мг/дм3  (не более 300)
	м.к. бензойной кислоты и ее солей,мг/дм3  (не допускается)
	М.к. золы, г/л  (1,3 -4)
	Щелочность золы                                  (мг-экв)/дм3 (10-30)
	М.к. винной кислоты и ее                              солей, г/дм3   (2-5)
	М.к. яблочной кислоты и ее солей г/дм3  (не более 5)
	М.к. молочнлй кислоты и ее солей г/дм3  (для красн. 1-5, для бел. 0,5-2,5)
	качест. состав и количеств. содержание органических кислот  
	м.к. глицерина г/дм3   (0,4-15)
	2,3-бутиленгликоль, г/дм3              (0,3-1,5)
	Пропиленгликоль           
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19

	1
	"Каберне "Марьянские вина" красное полусладкое
	ООО "Райпищекомбинат "Красноармейский" (Краснодарский край)
	57,05
	 +
	 +
	 -
	192
	 -
	1,95
	15,5
	1,75
	1,45
	0,67
	 +
	2,1
	1,3
	-
	соотв.

	2
	"Мускат"             белое полусладкое
	ЗАО КПП "Ставропольский" (Ставропольский край)
	42,33
	 +
	не соотв.
	 -
	122
	139
	0,36
	3,0
	2,13
	0,09
	0,02
	не соотв.
	5,4
	-
	обнаружен
	не соотв. на этикетке не указана информация о содержании пищевой добавки консерванта диоксида серы

	3
	"Vinogor "Белые цветы" белое полусладкое
	ООО "Гатчинский спиртовой  завод" (Ленинградская обл.)
	42,00
	 +
	не соотв.
	 -
	134
	 -
	0,3
	2,0
	1,11
	2,73
	0,21
	не соотв.
	5,34
	0,04
	-
	соотв.

	4
	"Vinogor "Изабелла" красное полусладкое
	ЗАО "Детчинский завод" (Калужская обл.)
	88,00
	 +
	 +
	 -
	184
	 -
	2,53
	14,0
	2,21
	0,35
	1,53
	 +
	2,85
	0,23
	-
	соотв.

	5
	"Vinogor "Мерло" красное полусладкое
	ООО "Вилаш"           (г. Санкт-Петербург)
	84,50
	 +
	не соотв.
	 -
	 -
	 -
	1,07
	3,0
	1,5
	2,23
	0,43
	не соотв.
	4,1
	0,2
	обнаружен
	соотв.

	6
	"Изабелла" красное полусладкое
	ООО "ТД Виктория" (Республика Адыгея)
	49,50
	 +
	не соотв.
	обнаружен
	148
	 -
	0,67
	2,5
	3,97
	0,33
	0,22
	не соотв.
	5,1
	0,11
	обнаружен
	не соотв. на этикетке не указана информация о наличии пищевой добавки консерванта сорбиновой кислоты. 

	7
	"Каберне" красное сухое
	ООО "Олимп" (Краснодарский край)
	48,50
	 +
	не соотв.
	обнаружен
	 -
	381
	0,97
	5,5
	0,62
	3,1
	0,1
	не соотв.
	0,99
	0,08
	-
	соотв.

	8
	"Мускат" белое полусладкое 
	ООО ""Велес" (КБР)
	49,90
	 +
	не соотв.
	 -
	127
	 - 
	0,72
	2,5
	0,75
	3,85
	0,23
	не соотв.
	4,14
	0,05
	обнаружен
	соотв.

	9
	"Шардоне" «Наш продукт» белое сухое
	ООО "Вагрус" (Республика Адыгея)
	58,90
	 +
	не соотв.
	 -
	281
	158
	1,74
	7,0
	1,39
	2,11
	0,65
	не соотв.
	4,14
	0,05
	обнаружен
	не соотв. на этикетке не указана информация о наличии пищевой добавки консерванта сорбиновой кислоты. 

	10
	"Изумрудная лоза" Шардоне" белое сухое
	ООО АПК "Мильстрим-Черноморские вина" (Краснодарский край)
	58,00
	 +
	не соотв.
	 -
	 -
	 -
	1,73
	12,5
	2,42
	0,54
	0,7
	не соотв.
	2,81
	0,25
	-
	соотв.


Все 10 образцов вина столового соответствуют требованиям ГОСТ Р 52523-2006 «Вина столовые и виноматериалы столовые. Общие технические условия» и СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов» по основным физико-химическим показателям, в том числе показателям безопасности.

В то же время из них не соответствуют требованиям ГОСТ Р 52523-2006 «Вина столовые и виноматериалы столовые. Общие технические условия» по органолептическим показателям 8 образцов:

- вино «Мускат» белое полусладкое столовое (ЗАО КПП «Ставропольский», Ставропольский край, г. Ставрополь) - по вкусу и аромату;

- вино «Vinogor «Белые цветы» белое полусладкое столовое (ООО «Гатчинский спиртовой  завод», Ленинградская обл., Гатчинский район) - по вкусу и аромату;
- вино «Vinogor «Мерло» красное полусладкое столовое (ООО «Вилаш»,              г. Санкт-Петербург) - по вкусу и аромату;
- вино «Изабелла» красное полусладкое столовое (ООО «ТД Виктория», Республика Адыгея, г. Майкоп) - по вкусу и аромату;
- вино «Каберне» красное сухое столовое (ООО «Олимп», Краснодарский край, Крымский район) - по вкусу и аромату;

- вино «Мускат» белое полусладкое столовое (ООО «Велес», КБР,                            г. Прохладный) - по вкусу и аромату;
- вино «Шардоне» «Наш продукт» белое сухое столовое (ООО «Вагрус»,            Республика Адыгея, Майкопский район) - по вкусу и аромату;
- вино «Шардоне» Изумрудная лоза» белое сухое столовое (ООО АПК «Мильстрим - Черноморские вина», Краснодарский край, Темрюкский район) - по вкусу.
В соответствии с ГОСТ Р 52335-2005 «Продукция винодельческая. Термины и определения», ГОСТ Р 52523-2006 «Вина столовые и виноматериалы столовые. Общие технические условия» и СанПиН 2.3.2.1293-03 п. 3.3.2. «Гигиенические регламенты применения консервантов» в столовом вине не допускается содержание каких-либо добавок не предусмотренных нормативно-технической документацией.

 Однако при испытании в 2 образцах вина обнаружено содержание синтетического красителя:

- вино «Изабелла» красное полусладкое столовое (ООО «ТД Виктория», Республика Адыгея, г. Майкоп);

- вино «Каберне» красное сухое столовое (ООО «Олимп», Краснодарский край, Крымский район).

Кроме того, в 3 образцах обнаружено содержание пищевой добавки консерванта - бензойной кислоты, содержание которой в вине не допускается:

-  вино «Мускат» белое полусладкое столовое (ЗАО КПП «Ставропольский», Ставропольский край, г. Ставрополь);

- вино «Каберне» красное сухое столовое (ООО «Олимп», Краснодарский край, Крымский район);

- вино «Шардоне» «Наш продукт» белое сухое столовое (ООО «Вагрус»,            Республика Адыгея, Майкопский район).

Зола и ее щелочность являются показателями сертификата Международной организации винограда и вина, используются для выявления вин, разбавленных водой, и вин «петиотизированных». Массовая концентрация золы в пределах от 1,3 до 4,0 г/дм3 , а ее щелочность от 10 до 30 (мг-экв)/дм3. В 6 образцах вина столового массовая концентрация золы ниже предельно допустимых норм:

- вино «Мускат» белое полусладкое столовое (ЗАО КПП «Ставропольский», Ставропольский край, г. Ставрополь);
- вино «Vinogor «Белые цветы» белое полусладкое столовое (ООО «Гатчинский спиртовой  завод», Ленинградская обл., Гатчинский район);

- вино «Vinogor «Мерло» красное полусладкое столовое ООО «Вилаш» (г. Санкт-Петербург);

- вино «Изабелла» красное полусладкое столовое (ООО «ТД Виктория», Республика Адыгея, г. Майкоп);

- вино «Каберне» красное сухое столовое (ООО «Олимп», Краснодарский край, Крымский район);

- вино «Мускат» белое полусладкое столовое (ООО «Велес», КБР,                              г. Прохладный).

В 7 образцах вина столового показатель щелочности золы ниже предельно допустимых норм:

- вино «Мускат» белое полусладкое столовое (ЗАО КПП «Ставропольский», Ставропольский край, г. Ставрополь);
- вино «Vinogor «Белые цветы» белое полусладкое столовое (ООО «Гатчинский спиртовой  завод», Ленинградская обл., Гатчинский район);

- вино «Vinogor «Мерло» красное полусладкое столовое ООО «Вилаш» (г. Санкт-Петербург);

- вино «Изабелла» красное полусладкое столовое (ООО «ТД Виктория», Республика Адыгея, г. Майкоп);

- вино «Каберне» красное сухое столовое (ООО «Олимп», Краснодарский край, Крымский район);

- вино «Мускат» белое полусладкое столовое (ООО «Велес», КБР, г. Прохладный);

- вино «Шардоне» «Наш продукт» белое сухое столовое (ООО «Вагрус», Республика Адыгея, Майкопский район).
В результате испытаний установлено, что массовая концентрация винной кислоты и ее солей ниже предельно допустимых норм в следующих образцах (5 образцов):

  - вино «Vinogor «Белые цветы» белое полусладкое столовое (ООО «Гатчинский спиртовой  завод», Ленинградская обл., Гатчинский район);

- вино «Vinogor «Мерло» красное полусладкое столовое ООО «Вилаш» (г. Санкт-Петербург);

- вино «Каберне» красное сухое столовое (ООО «Олимп», Краснодарский край, Крымский район);

- вино «Мускат» белое полусладкое столовое (ООО «Велес», КБР, г. Прохладный);

- вино «Шардоне» «Наш продукт» белое сухое столовое (ООО «Вагрус», Республика Адыгея, Майкопский район).
В результате испытаний установлено, что массовая концентрация молочной кислоты и ее солей ниже предельно допустимых норм в следующих образцах (6 образцов):

- вино «Мускат» белое полусладкое столовое (ЗАО КПП «Ставропольский», Ставропольский край, г. Ставрополь)

- вино «Vinogor «Белые цветы» белое полусладкое столовое (ООО «Гатчинский спиртовой  завод», Ленинградская обл., Гатчинский район);

- вино «Vinogor «Мерло» красное полусладкое столовое ООО «Вилаш» (г. Санкт-Петербург);

- вина «Изабелла» красное полусладкое столовое (ООО «ТД Виктория», Республика Адыгея, г. Майкоп);

- вино «Каберне» красное сухое столовое (ООО «Олимп», Краснодарский край, Крымский район);

- вино «Мускат» белое полусладкое столовое (ООО «Велес», КБР, г. Прохладный).

Отношение винной кислоты к сумме яблочной и молочной кислот в виноградном вине составляет:

- для белых сухих вин 1/1,2-2,8; полусладких 1/1,1-1,8;

- для красных сухих вин 1/0,8-2,6; полусладких 1/0,9-1,8.
Не соответствует по качественному составу и количественному содержанию органических кислот 8 образцов:

- вино «Мускат» белое полусладкое столовое (ЗАО КПП «Ставропольский», Ставропольский край, г. Ставрополь);

- вино «Vinogor «Белые цветы» белое полусладкое столовое (ООО «Гатчинский спиртовой  завод», Ленинградская обл., Гатчинский район);

- вино «Vinogor «Мерло» красное полусладкое столовое ООО «Вилаш» (г. Санкт-Петербург);

- вина «Изабелла» красное полусладкое столовое (ООО «ТД Виктория», Республика Адыгея, г. Майкоп);

- вино «Каберне» красное сухое столовое (ООО «Олимп», Краснодарский край, Крымский район);

- вино «Мускат» белое полусладкое столовое (ООО «Велес», КБР, г. Прохладный);

- вино «Шардоне» «Наш продукт» белое сухое столовое (ООО «Вагрус», Республика Адыгея, Майкопский район);
- вино «Шардоне» Изумрудная лоза» белое сухое столовое (ООО АПК «Мильстрим - Черноморские вина», Краснодарский край, Темрюкский район). 
Кроме того в 5 образцах обнаружено содержание пропиленгликоля, который является одним из основных растворителей для комплекса ароматообразующих веществ в ароматизаторах для пищевой продукции и косвенно свидетельствует о применении ароматизаторов:

- вино «Мускат» белое полусладкое столовое (ЗАО КПП «Ставропольский», Ставропольский край, г. Ставрополь);

- вино «Vinogor «Мерло» красное полусладкое столовое (ООО «Вилаш»,                      г. Санкт-Петербург);

- вина «Изабелла» красное полусладкое столовое (ООО «ТД Виктория», Республика Адыгея, г. Майкоп);

- вино «Мускат» белое полусладкое столовое (ООО «Велес», КБР, г. Прохладный);

- вино «Шардоне» «Наш продукт» белое сухое столовое (ООО «Вагрус», Республика Адыгея, Майкопский район).

Наличие 2,3-бутиленгликоля, как и глицерина, характеризует процесс естественного брожения, однако его низкое содержание в вине может указывать на разбавление вина, а также на низкое качество исходного сырья. В 7 образцах показатель 2,3-бутиленглюколя является низким:

- вино «Vinogor «Белые цветы» белое полусладкое столовое (ООО «Гатчинский спиртовой  завод», Ленинградская обл., Гатчинский район);

- вино «Vinogor «Мерло» красное полусладкое столовое (ООО «Вилаш»,                    г. Санкт-Петербург);

- вина «Изабелла» красное полусладкое столовое (ООО «ТД Виктория», Республика Адыгея, г. Майкоп);

- вино «Каберне» красное сухое столовое (ООО «Олимп», Краснодарский край, Крымский район);

- вино «Мускат» белое полусладкое столовое (ООО «Велес», КБР,                                 г. Прохладный);

- вино «Шардоне» «Наш продукт» белое сухое столовое (ООО «Вагрус», Республика Адыгея, Майкопский район);
- вино «Шардоне» Изумрудная лоза» белое сухое столовое (ООО АПК «Мильстрим - Черноморские вина», Краснодарский край, Темрюкский район). 
В образце вино «Мускат» белое полусладкое столовое (ЗАО КПП «Ставропольский», Ставропольский край, г. Ставрополь) показатель 2,3-бутиленгликоль не обнаружен, что может свидетельствовать об отсутствии процесса брожения.

Не соответствуют требованиям ГОСТ Р 51074-2003 «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования» 3 образца вина:
- вино «Мускат» белое полусладкое столовое (ЗАО КПП «Ставропольский», Ставропольский край, г. Ставрополь) – на этикетке не указана информация о содержании пищевой добавки консерванта диоксида серы; 

- вино «Изабелла» красное полусладкое столовое (ООО «ТД Виктория», Республика Адыгея, г. Майкоп) – на этикетке не указана информация о наличии пищевой добавки консерванта сорбиновой кислоты.
- вино «Шардоне» «Наш продукт» белое сухое столовое (ООО «Вагрус», Республика Адыгея, Майкопский район) - на этикетке не указана информация о наличии пищевой добавки консерванта сорбиновой кислоты.

Таким образом, из 10 исследованных образцов 8 образцов вина не соответствуют установленным требованиям по органолептическим и дополнительным показателям.
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